
La nostra arte in 
natura
 
Da un tralcio di vite è germogliata una visione: 
trasformare la terra in racconto, l’uva in emozione.  
Oggi Topfruit porta avanti questa eredità con cuore e 
mani femminili, intrecciando tradizione e innovazione. 
Ogni grappolo è frutto di passione, cura e amore per 
un territorio che parla attraverso i suoi sapori.  
Una storia che continua, stagione dopo stagione, 
generazione dopo generazione.

Uva da tavola della 
migliore qualità
A Casamassima, in provincia di Bari, si estende il 
loro opificio per una superficie di 4000 mq. Di questi, 
1000 sono dedicati a celle frigorifere all’avanguardia, 
dove vengono utilizzate innovative tecnologie di 
conservazione.
Coltivano e commercializzano in Italia e all’estero uva 
da tavola di qualità, nel pieno rispetto dell’ambiente e 
dei tempi di maturazione.

Da oltre 
trent’anni solo il 
meglio
Top Fruit nasce dalla passione e dal rispetto per la 
natura. Da più di trent’anni ogni grappolo d’uva viene 
curato con dedizione, seguendo i ritmi delle stagioni e 
l’evolversi della tradizione.  
Ogni raccolto racconta un percorso di conoscenza e 
amore per il lavoro, che ha permesso a Top Fruit di farsi 
apprezzare in Italia e all’estero, portando sulle tavole 
un’uva autentica, espressione di un territorio unico.  

Le sorelle Colucci
Con passione e dedizione custodiscono un’eredità di famiglia, intrecciando tradizione e innovazione.  

Ogni giorno lavorano con uve senza semi, portando avanti un impegno fatto di cura, qualità e amore per la 
terra, pronte a scrivere nuove pagine di una storia che continua da generazioni.

White Seedless 
Chiara, croccante, naturalmente fresca. L’uva bianca senza 
semi è un’eleganza senza tempo: essenziale, genuina, amata 
da tutti. Ogni varietà ha un’anima propria — tra sfumature di 
aroma, dolcezza e consistenza.  

È un viaggio tra trasparenze dorate e sapori vellutati, 
un’esperienza sensoriale che unisce natura e gusto.

Uva Crimson
Grappoli grandi, rosso-vio-
lacei, acini allungati con 
polpa soda e croccante. 
Gusto dolce e equilibrato, 
ideale per chi cerca qualità 
e freschezza.

Uva King’s Ruby
Grappoli medio-grandi, 
rosso-violacei, acini ovali 
carnosi. Polpa croccante e 
succosa, sapore neutro.

Rosé Seedless
In perfetto equilibrio tra dolcezza e freschezza, l’uva rosé 
senza semi conquista con il suo colore delicato e il gusto 
fruttato. Un incontro raffinato di eleganza e leggerezza, 
pensato per chi cerca un’esperienza unica.

Fragolino Seedless
  
Piccola, rosata e inebriante, l’uva Fragolino invita a riscoprire la 
bellezza delle cose autentiche. Ogni acino racchiude un profumo 
antico, capace di sprigionare l’essenza delle fragole. Un piccolo 
capolavoro che sa di casa al primo assaggio, conquistando il 
cuore dei più piccoli e accendendo i sogni dei grandi.

Black Seedless
Scura, elegante, sorprendente. L’uva nera senza semi 
custodisce un sapore delicato e profondo, che conquista 
lentamente, come le emozioni più autentiche.
Un’eleganza che si rivela ad ogni morso.

Uva Attica
Al palato, l’acino si rivela con una croccantezza strutturata: la buccia, 
sottile ma tesa, racchiude una polpa soda che esplode in bocca 
rilasciando un succo scuro e aromatico. l’assenza di semi è un invito a 
godere la purezza del frutto rendendo ogni assaggio un momento di 
piacere ininterrotto

Red Seedless 
Dal rosso intenso al viola profondo, ogni chicco è un piccolo 
scrigno di freschezza e dolcezza. Succoso e avvolgente, il suo 
sapore racconta storie di terra, passione e tradizione, regalando 
un’esperienza autentica che accende i sensi e scalda il cuore.

La nostra missione è preservare l’integrità e la freschezza, rispettando i ritmi naturali del frutto.  
Ogni grappolo viene raccolto al perfetto grado di maturazione e lavorato con attenzione, per 

portare sulla tavola un prodotto che mantiene tutto il sapore del “come appena raccolto”.  
Offriamo la massima flessibilità per rispondere alle diverse esigenze della distribuzione e del 

consumatore finale.

Periodo raccolta: da fine agosto a ottobre  
Colore bacca: rosso-violaceo  
Forma dell’acino: allungato, polpa soda e 
croccante  
Grappolo: grande, compatto  
Gusto: dolce, equilibrato, fresco

Periodo raccolta: da metà settembre a fine 
ottobre  
Colore bacca: rosso-violaceo intenso  
Forma dell’acino: ovale, polpa croccante e 
succosa  
Grappolo: medio-grande, compatto  
Gusto: dolce, sapore neutro, fresco e 
piacevole

Soluzioni di Packaging e 
Confezionamento

Calendario varietale

Giugno Luglio Agosto Settembre Ottobre Novembre

White
Seadless

Red
Seadless

Black
Seadless

Fragolino
Seadless

Materiali degli Imballaggi
Per il trasporto e la protezione delle nostre uve, utilizziamo esclusivamente materiali sicuri e 

certificati, adatti a ogni mercato:

Uva senza semi  
Leggera da gustare, intensa da raccontare.  
L’uva senza semi è il frutto di una visione che unisce 
innovazione e rispetto per la terra.  
Ogni grappolo nasce da gesti pazienti, coltivato con la 
stessa cura che un tempo si dedicava ai saperi antichi.  
È il futuro che profuma di tradizione.

Carry Bag: 
Ogni uva ha la bag che si merita.
Per questo tra i pack troverai le shopping 
bag biodegradabili che rispettano il frutto e 
la sua conservazione.

Tipologie di packaging

Cestini:
Cestini in plastica r-pet con coperchio 
disponibili nei formati:
10x500 g 
10x1 kg
18x250 g solo per l’uva fragolino seedless

Formati personalizzabili

Rinfusa:
Ideale per l’esposizione tradizionale o 
grandi volumi.
Disponibile da: 5kg netto o 4,5 kg netto

Naturale

Legno tradizionale
Sostenibile

Cartone carta e plastica riciclabile     
Tecnico

EPS e Circuiti IFCO®

Uva Regal
Dall’aspetto giallo-verde bril-
lante, conquista per la sua 
dolcezza decisa e la polpa 
croccante: un’uva che unisce 
bellezza e carattere.

Periodo di raccolta: Agosto 
– Settembre  
Colore bacca: Giallo-verde 

Uva Thompson
È l’uva dalla semplicità perfet-
ta: acini verdi, medi, di forma 
ovale o leggermente allun-
gata, con un sapore dolce e 
neutro che la rende estrema-
mente versatile.

Periodo di raccolta: Agosto – 
Settembre  

Uva Autumn crisp ®
Acini grandi di colore verde 
brillante, croccanti e succosi. 
Gusto dolce e aromatico con 
note di moscato, agrumi e 
pesca. Autumn Crisp® è un’e-
sperienza sensoriale unica.

Periodo di raccolta: Fine 
settembre – ottobre  
Colore bacca: Verde brillante  

brillante  
Forma dell’acino:
Grande, ovale  
Polpa: Croccante e 
consistente  
Grappolo: Grande, conico-
cilindrico, mediamente 
compatto  
Gusto: Dolce, intenso e 
aromatico

Uva Late Pearl ®
Una varietà dal colore bian-
co-verde tenue e acini medi, 
dolci e fruttati. Il sapore è 
ben bilanciato, con un grado 
Brix di circa 18: una vera per-
la di fine estate.

Periodo di raccolta: 
Settembre – Novembre  

Colore bacca: Bianco-
verde tenue  
Forma dell’acino: Medio, 
ovale  
Polpa: Tenera, compatta  
Grappolo: Medio, conico, 
mediamente compatto  
Gusto: Dolce, fruttato, ben 
equilibrato

Colore bacca: Verde chiaro  
Forma dell’acino: Medio, 
ovale/allungato  
Polpa: Soda, succosa  
Grappolo: Grande, 
allungato, mediamente 
compatto  
Gusto: Dolce, neutro

Forma dell’acino: Grande, 
ovale  
Polpa: Molto soda, 
croccante e succosa  
Grappolo: Grande, conico, 
mediamente compatto  
Gusto: Dolce, aromatico, 
con note di moscato, 
agrumi e pesca

E tante altre

E tante altre

E tante altre

Qualità Top Fruit
Top Fruit si prende cura di ogni dettaglio con passione e responsabilità.

Le certificazioni internazionali raccontano un impegno quotidiano: offrire un prodotto buono, 
sicuro e rispettoso dell’ambiente.

Certificazioni

Licenze aziendali
Dalla ricerca internazionale alle radici del territorio: la nostra offerta comprende sia nuove 
varietà di uva brevettate – simbolo di innovazione e gusto superiore – sia varietà non brevettate, 
accuratamente selezionate.  Top Fruit garantisce una fornitura d’eccellenza che porta nel mondo 

il valore autentico del nostro made in Puglia.

Top Fruit di Angela Colucci & C. sas

Sede operativa

Via Nuova Acquaviva km 1.7, 3 - 70010 Casamassima (BA) Italia

Sede legale

Via Einaudi, 42 - 70018 Rutigliano (BA) Italia

Telefono +39 080 6530682 | +39 080 674495

Fax +39 080 6530682 | +39 080 674495

E-mail colucci@topfruit.it | info@topfruit.it

www.topfruit.it

Angela Colucci
Amministratrice

Graziana Colucci
Responsabile 

della Contabilità

Valentina Colucci
Responsabile 

 Commerciale & Marketing

Periodo di raccolta: Agosto - 
Settembre  
Colore bacca: Rosé luminoso  
Forma dell’acino: Bacche 
tondeggianti, piccole e polpose, 

con buccia sottile e croccante  
Gusto: Intenso, fresco e aromatico, 
simile all’essenza delle fragole  
Brix: 20-25%, per un sapore dolce e 
ben equilibrato  

Periodo di raccolta: luglio - settembre  
Colore bacca: blu scuro, violaceo  
Forma dell’acino: grande, ovale, con polpa 
croccante, soda e succosa  
Grappolo: grosso, cilindrico  
Gusto: dolce e fruttato


